AGENCIA NACIONAL DE VIGILANCIA SANITARIA

O PAPEL DA ANVISA NA
FISCALIZACAO DA SEGURANCA DOS

ALIMENTOS NO BRASIL

III SEMINARIO PRO TESTE
DE DEFESA DO CONSUMIDOR
Alimentos: o0 consumidor
esta seguro?

Geréncia de Inspecao e Controle de Riscos de Alimentos

. Agéncia Nacional

|
—l de Vigilancia Sanitaria www.anvisa.gov.br



GERENCIA-GERAL DE ALIMENTOS

Diretoria Colegiada

l

Regulamentar sobre
procedimentos para a
inspecao, controle e - )
fiscalizacao em produtos Reaul t
e em estabelecimentos ‘ sogggl?lwi(tegsilre
e L ' contaminantes
e aditivos
Regulamentar sobre
padroes de identidade e <—_ ) Fomentar a
qualidade de produtos capacitacdo
alimenticios , ‘ técnica dos
agentes
publicos
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POLITICA DE ACAO

1 FOCO: Atuacado sobre os fatores de riscos

J ALCANCE: Toda a cadeia produtiva

0 ESTRATEGIA: Descentralizacdo da funcdo de

execugao
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REGULARIZACAO DOS PRODUTOS
ALIMENTICIOS

Desregulamentacao de registro

Agéncia Nacional
de Vigilancia Sanitaria
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FORTALECIMENTO DA INSPECAO

———————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————

Parametros
Sanitarios

Produgio PPI'O;G:SO Setor atacadista
: Primaria R i
Produto Final 1 1 € V?J'Sta 1
Monitoramento = = Orontacs - o
da Qualidade Foco de Intervencgao: Inspecao rientagoes ao Consumidor
Sanitaria de e Aquisigéo, conservagio e
Alimentos Regulamentos Tecnicos manipulagao de alimentos
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FISCALIZACAO DE ALIMENTOS

Programa Nacional de
Monitoramento da Qualidade
Sanitaria dos Alimentos

Inspecao programada em
estabelecimentos industriais
de alimentos

Determinacao de apreensao e
interdicao de produtos e de
estabelecimentos
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Programa Nacional de Monitoramento da
Qualidade Sanitaria dos Alimentos - PNMQSA

N° Amostras: 5648

2001 - 12 Etapa Categorias: alimentos congelados, cafés, doces,
especiarias e temperos, gelados comestiveis e
massas.

N° Amostras: 4312

Categorias: agua mineral, agua adicionada de sais,
biscoitos com recheio, farinha de mandioca, leite
em po e UHT/UAT, palmito, produtos de coco,
polpa de frutas e sal.

N° Amostras: 2331

2003 — 3@ Etapa Categorias: foérmula infantil Ilactea, alimento
infantil a base de cereais, sobremesa diet, queijo
minas frescal, fuba, gelo, hamburguer congelado e
charque.

2002 - 22 Etapa

- N° Amostras: 12291 N©° Categorias: 24
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Programa de Monitoramento da Qualidade
Sanitaria dos Alimentos - PROGRAMACAO 2005

Monitoramento 2655 amostras/ano

Categorias pré-selecionadas:

lingUica suina fresca, massa alimenticia Umida ou fresca,
ovo de galinha inteiro e cru, outras (matérias prejudiciais a
saude).

http://www.anvisa.gov.br/alimentos/programa/index.htm

Agéncia Nacional
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OUTROS PROGRAMAS DE MONITORAMENTO
DE ALIMENTOS

Programa de Andlise de Residuos
de Agrotoxicos - PARA

Residuos de medicamentos veterindrios
em alimentos - leite e frango - PAMVet

Prevaléncia e da resisténcia bacteriana
em frangos — PREBAF
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INSPECOES PROGRAMADAS - 2005

Meta Inspecao por Tipo de Estabelecimento

Ind. Palmito 199 Ind. Frutas e ou
Hortalicas em 496
Ind. Sal 70 Conserva
Ind. Gelados 700 Cozinha Industrial 624
Ind. . , .
) 222 Demais Industrias 2345
Amendoins

Total 4656 1nspecoes/ano
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ATUALIZACAO DA REGULAMENTACAO SANITARIA

e DEMANDAS: Setor produtivo, entidades de defesa
do consumidor, universidades, institutos de
pesquisa, orgaos de vigilancia sanitaria estaduais
e da propria Anvisa (monitoramento)

e PROCESSO: Grupo de trabalho; Consulta Publica e
Audiéncia Publica

e APROVACAO FINAL DO REGULAMENTO:
Publicacao de Resolucao

e ADOCAO DO REGULAMENTO: Inspecdo sanitdria

-+ = Agéncia Nacional

de Vigilancia Sanitaria www.anvisa.gov.br



Atualizacao da Legislacao Sanitaria de Alimentos

Padroes Microbioldgicos

_ _ Procedimentos Operacionais - BPF
SV e e e e 2 Lista de Verificacdo - BPF

= YIRS al 3.9

NORMAS HORIZONTAIS

Rotulagem Geral e Nutricional
Contaminantes (micotoxinas)

Padroes de Identidade e
Qualidade

Rotulagem de carcaca de aves

wr»Ix"” O 2
NWHEH>XAOHE-2IMC
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REGULAMENTACAO DO PROCESSO PRODUTIVO

REGRAS GERAIS

Ferramentas
v BPF/GMP
v'Sistema APPCC/HACCP
v'POP/SSOP

REGRAS ESPECIFICAS

Ferramentas
v BPF/GMP especificas

v'Controle das etapas criticas do processo

v'POP/SSOP das operacoes criticas
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Regulamentos Técnicos — RT / Tipo de Estabelecimento

Tipo de

- RT Especificos Pontos Criticos RT Gerais
Estabelecimento

Resolucao- RDC
ANVISA n° 18/99 - Acidificacao

Resolucao-RDC - Tratamento Térmico
ANVISA n° 81/03

Resolucao-RDC
ANVISA n° 28/00

Ind. Palmito

Ind. Sal - Iodacao do sal

- Pasteurizagé'o ou Portaria SVA/MS
Resolucio-RDC Tratamento térmico n° 326/97

ANVISA n° 267/03 - Controle da potabilidade da
agua Resolucao-RDC
Recepcio e Selecio do ANVISA n° 275/02
Amendoim

- Armazenamento

Ind. Gelados

Resolucao-RDC

Ind. Amendoins ANVISA n° 172/03

- Higienizacao das frutas e

Ind. Frutas e ou Resolucdo-RDC hortalicas
Hortalicas ANVISA n° 352/02 - Acidificagao

- Tratamento térmico

Demais Industrias

Resolucao-RDC
Cozinha Industrial ANVISA n° 216/04
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CAPACITAGAO DE TECNICOS DE VIGILANCIA
SANITARIA

FERRAMENTAS: BPF, APPCC, POP e AUDITORIA

Conveénios: INPPAZ/OPAS - SENAI/ANVISA

Base Technica: Codex Alimentarius
Programa da FAO/OMS

ENSINO A DISTANCIA
Curso Piloto: Boas Praticas de Fabricacao
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INFORMACOES AO CONSUMIDOR

Animacao Internet
Servicos de

/ Alimentagdo
e Manual de Rotulagem

s Divulgacao das Agoes
Fiscais

Adverténcia na Rotulagem

Cartilha

(palmito e aves)
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HOTSITE: Orientacoes ao consumidor

> Selecao do estabelecimento
comercial

»>Informagoes importantes sobre
rotulagem

> infegridade da embalagem

> lodagao do sal e fortificagao da
farinha

> Critérios para selecionar vegetais
e pescados

»Conservagado de alimentos a frio

hitp://www.anvisa.gov.br/alimentos/consumidor/index.asp
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PERSPECTIVAS FUTURAS

Maior envolvimento da sociedade com
as questoes de vigilancia sanitaria de
alimentos

Participacao ativa dos segmentos
produtivos de médio e pequeno
portes

Reconhecimento da importancia do
cumprimento dos requisitos sanitarios no
processamento de alimentos para
garantir a saude da populacao
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MUITO OBRIGADA !

Contatos:

SEPN 511, Bloco A, Edificio Bittar I, 3° andar, Asa Norte,
Brasilia-DF, Cep: 70750-541

Telefone: 61-448-6277
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